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I1 esty en effes, plus que Jrals n §seirgy face &4 la sur-
; c E ﬂﬁéﬁé un prodult
:\%‘* ks : 1

impeccat i tant en p@ﬁg@nt&ticn quten 2

Nog- ealss sonf @éja blen connus zux BEAPS-UNIS 4'AMERIQUE, ol
ils sont ﬁxiﬁipgp.ﬂﬂmmé substitut aux caf®s colomblena, costa-rica's
etc,.., et aporecils pour leurs qualltés intrinssques T acWiité, de
corps, d'arfme. Ils le serailent cependant daventage encore s'1lls n!

ient entachés d'up certaln coractdre !'ipsbabilité ( "unrellabili-

ty" ) a0 & la présence poradiquc de mauviilsessfives,

C'est cq-mBme d<laut d'instabilité qul entreve le placement
d¢ nos cafés sur les marchés continentaux, traditionnellement consom-
mateurs de cafés tins : ALLEMACN:, SUEDE, NORVECE, ITALIE, etc...

Les STX payvs du Marché Cormun, avec lenrs I70 millions d'habi-
tants, offrcut aux cafés des territolres associés, des possibllités
de débouciéa nouvelles puir sutont que le protu't oflert corresponde
aux desiderata des acheteurz, Dans les deux .55 - Burope des Six,
et Etats-Unls, - ces desiderata se résument & cbtenlr, moyennant de
légeres différences d'apprécis:ion selon la notion-cliente, des ca-
fés stables, sains et proprea.

Bst-il possible Jd'éliminer ce dafaut d'i stabllité que trop
gouvent 1'en reproche & nos cafés 2

Nous reépondons par 1'aff rmative, car nos cefés, soumis & un
sraitement adéquat, se classent de par leurs qualités intrinséques
serml les mellleures origines du monde, et peuvent se comparer aux
mellleurs "kenya's", "kivu's", "colombiens", "costa-rica's",

L'objet de cette note n'étant pas de mettre 1'accent sur les
nécessités de poursuivie et dlaméliorer sans cense les efforts sur
le plan cultural (tellle - désinsectisation - 1 11lis - fumure), i1
ne sera pas fait état des effefs déprimant sur la qualitd du café de
méthodes eulturales inaddquates, voire iusuffisantes ou nulles.

Cr-2un salt trop 1'effet ddécastreoux d'une avimie sulvie de die
back sur la quantité et sur la gquulité de ia rdeolice, De m@me gu'il
n'est pas ndcessalre ici de ploider 1o coose d'une campagne de désin-
Sectlsation blen mende, les effets bénsliques de telle opération sur
la qualité de la récolte ay~=t &été sufTloomment démontrés ces cernieé-
res années (rendement parer:/marchand paszué de 68 & T8 et 30%) .

La nécessite de vortsr 4 la crelllehte et & 1la préparstion de
cette récolte, les soins qu'eiles mévitent n'éts— pes suffizamment
présente & 1'espril ‘'as planteurs -volre méme de 1o conseillers
Immediate : sgronomes ¢t moniteurs =, noud reprenons cl-dessous lgs
divers points sur lc_.quels 11 convient de veiller aver un soin tou
partliculler en vue dc diminuer d'abord, d'éliminer ensult~ les divers
défauts de gofit que 1'on observe trop souvent enc.re dane nos caféas,

.."W%&" dolt @tre rdeolbe & nlelne maturité, c'est-a-dire lors- |
“cerlses ont atteint le stodc rolce vermillon,
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Tn euetiletic t-ocp P¥vve. olest-&-dire,; de bhales yertes,'im—
prime aux caiés oy gofit "gicen", de foin, Jd'horhe. Les feves nictant
pus pleincment développées ont, de plue, un aspect tres coated”, ¢
eat-a-dire une forte adhérence de 1z ptllicule argentée, ce qul les
pénalise assez sérieusement d'apreés 1! chelle des valeurs deg cafés

s 1 0

4 1'opposé, la cuelllette de cerlses trop mlres, c'est-4-dire
ayant attelnt le stade rouge violace, provogue des préfermentations
nuisibles & la liqueur ("sourness") avee altération de ses gualltés

cn vert,

I7 est, croyond nous, inutile d'insister sur l'erreur flagran-
te frégqu mment commise par ignorsnco  ou par £imple paressc -, et gul
conaiste & cuelllir p8le-méle baies Ve Tes,

bales rouge -vit ;
baies rouges viclacées ;
baies nolres, Jjeunes ebc...

Un tel wilange ne peut doaner, me.zré les meillcurs traltements
subséquents auxgiels ot Le sounebitrsit, un café de prewiéfe gqualite,
et fréguemment méme. o t 4 ltorigine des "off-flavours” ou golts dé-
fectucux qui depreciern: tani scrtains cafés cependant de bonne sppa-
= =

Pour dviter ces "off-flavours” z2u stade de 1z cuelllette, 1l
o5 Lllew

- de ne pas mélanger au =zafé saln, les bilcs dessicpges cinsl que cel-
les gqul sont rammssées sur le sol, ces dernieres devant &tre brillées
pPEY maEure pohoctosanitsive o

- de récolter ou de traiter séparcment &= bair: roumes d'une 1art,
leg vertes, Jjaunes on viglacees, d'svirc pero

- de dépulper le prodult de la récolte ie josr méme cuw au plag tard
le iendemain nmating
un dépulpage différé davantage provogque une nréfermentation extréme-
ment nulsible & 1a présentation du café ("foxybeans") ainsl gu'd sa
liguecur.

IT® USINAGE

Le pays ayant étd couvert de centres de dépulpage, l2 grosse
majorite de la production ezt traitse dans ces inatalliaticns, aussi
egt-11 important 4'ilnslster sur leur propreté et leur eritretien,

Trp souvent encore, cer centres zbandonné: zux solns (2%7) de
monlteoure ou de zama, sont des nids de bactérics, de orments, les-
guels rizquent de contaminer le prodult dlune rigion entlere.

Clest ainsil gu'il & <te demontre récemment gue les agents vec-
teurs du goQlt de "pomme de serre” sont des mouches 4 trults
"CRIRITHRUM" et "CERATITIS SP.", dont 1z pullullaticn sux zbords des
centres et des fosses & pulpes conafltuent dzs focras dlinfeatatlion
idéaux, Il convient donc avani toui. de veoiller. a 1'évacuation par-
faite ¢t totale des vulpes résidualires, suit par ‘mmerslon dans la
riviere, solt par ‘ollgete dana des fosses & puli.s bien concues,
Chague centre devralt par conséguent €tre rumi de plusicurs fosses
profondes daws lesquelles les pulpes frafcies pourrvalent 8tre emmaga-
zindez en atbtendant leur décompositilon puis lsur évacusclon com tant
gue fumure organique dans les champs 3 café ow roCresd.

pulpes constltuant, pour le plantcur, un appoint non négli
apport de metieres organigues, il eat indlispenscble do
oY A ne en faveur de lc.r emplol on tant que fumwre, I
aut de toute TReou eéviter, voire sanclionvgr, l1a dispersion de pul-
pes aux u:ords lmmédiats des centres ou leur s .ndon dans lea centres
mémes . /
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Quant cu dépulpage proprement dit, 11 convient de veiller & un
réglage précils dea dépulncurs, Les fives blessdes peuvent gagner une
govour désagréable au cours des opératicas suladyuentes et dépréciler
de tiute facon 1'eniemble d'un 1ot le zafé sein, 4 ceuse de leur ap-
parence douteuse,

Un bon réglzpge ne peut étre obtenu gu'avee les apparells dont
Ttusure e¢st nulle ou bien légere. Or plusieurs dizaines de centres,
installés depuis TI952 n'ont pas encore été reviads du point de vue
méeanique alors gue cependsnt 1'0CIRU dispose de piéces de rechange
les plus courantes : bosselages et ¢ uteaux labdreux.

Une attention tioute particui Are dolt 8tre altachée A ces pils-
ces, uant guol un réslace perfalt nlest gudre pessible, Cey coutesux
et bossc. gen usés arrachent lz parchs en wméme tenps gue les pulpes
ct abfment =insi la présentation et le [ aufit du cafs traitéd, De mEme
des dlegues ugcs ne dépulpent gue portiellement ou blessent les féaves.

LYCUTl gerordapl chague aonse un credit de 1,000 f£r. par cen-
tre pour les frals d'entretien, le rencuveliawment de ces pildces ne
pose aucun probléme budpdtalire (les pléces commeaddes auprds de 1!
OCIRU venant en déuductiirn de ce crédit toujours trés largement cal-
culé pour permcttre le aintien de ces centres dans un parfait Stat
de foneticrnericnd,

ivant de terminer ce point traltant du dépuliage, signalons en-
core les soins de propreté A apporter su nobtbo oge des ddpulseurs,
IT est Indigpensable de s'assurer a4 1a Fiz de chague journoo de Lro-
vail, du rottoyage parfalt dep dépulpeurs afin d'éviter que des grai-
ngs coincées entre les couteaux et disques, sur les barres de joue,
ete... 'y séjournent plusieurs jours et fintssent par contaminer
tout un lot dans laquel elles ront accidentellement incorporées par
la sulte ("stinke=ze").

Des ganctions sévéres devralent &irc 1nf “odes aux monlteurs
o Tesponsanles ndgligeants, ear leur mr oque de conacience profrssion-
nelle entame le bon renom de toute une pro.uction quelques stinkers
suffisent pour péncliser les cafds danc lesquela llz ze presentent,
"e plus de 4 & 5 I'r, le kilo, solt 20 3 259 de leur valeur. Cette
cpridelation conmstitue non seulement un mangue & gagnher pour le pays
rﬁisteat un frein au ddivelonpement des débouchés dont gquestion ci-
2 ar G,

IIT° LAVAGE

Chagque 1nstallaticn de dépulpage est dguipé de bmes de Lavage ;
dans certalnes régione leur emploi s'est géndrnlisé, dans d'autres
ils restent inemplovda.

Le lavage est cependant ausst indispenschle & 1lebtention @
un cafe de bonne ligueur que L'est un dépulpege rationncl, car la pré-
scnce prolongée du mucllage autour desgraines constitine un rizgue de
postfermentation dont les offets sont sussi nuisibles que ceux de pre-
Fermentztion ("sour-foul").

_ Le lavage doit done @%re pouscé Jjusgu'h conyléte disparition
des llguldes nueclilapgineut, L'élimin-tion ce ce mooilape g'obilent

en cag d'abgence de ‘ermentatlon (ce qul est le ess on miliew indi-

gene)l pre frottement Ju café dépulpé contre les parols Tugueuses des
bacs de lavage,

_ L'epération est complétée par 1 éliminartior des faves vides
ou tres plquées dites "[lottantes” et terminde par un rin ags & 1!
alde d'eggﬂxropre.

. Uﬂ;ﬁ%@ﬁ-nqn-livé se caractérise par sz parche brune, ses faves
ternes et une ligueur commune. Par contre, un ecafé lavd, méme sommad.
Tement tel que déerit ci-dessus, se distizngue par la eeleorstion joune
pallle de . parche, aux féves de teiates vives ot unc {femeur "slean”
avec corps et acldlté parfoitement dquilibrds. )




; IV® SICHAGE

Le sechage ccastltue pour lee oolds du RUANDA~URUNDIIHHE QPS
opérations-clefs, parce gu'i! se situs bien souvent en plelng el la—
de de pluies ct est par consdquent de éallsation parfois difficile.

L'éguipement des planteurs en clales de idchage guvant actuel-
lement trés svancé, les conditlons génédrales de scéchage ont $L€ sé-
rieusement améliorées et pourralent 1'8tre daventagc encore si les
planteurs faisslent un emplol plus Tudlicleux de leurs clzles a care,

Ces zlalep A calé, exposées “u soleil sur des supports de ma-
niére & faveriser ggal.ment la ventilation par dessous, dolvent €tre
mises sc abrl durant les heures de plule ot durant la nulf,

L'empleo’ d'abrils du type illustre au eroguis cl-joint, meérite
d!'8tre pouczé,

L'essentiel, dans lz condulte du séchage, r=slde dans un se-
chage raplde et continu; raplde sans tcutefois @tre trop brutal
car une exposlitlon frop forte au scleil falt éclater les parches et

e provoque une décoloration de la féve zvee dessication irvégulisre,
2 Il doilt &tre continu pour se garantir contre les danguers de post-
ermentation, tela que "mustiness", "earthy' ou "foul”.

Il faut dens aviter

= le malntlen du café, en coueshe dpeilsse, au début du adihace [pas
plus de © em,} ;

-~ le séchspge & mdme le sol ouw sur claies souilldes
- le stockace de café imparfsltement ses
- Lo mclange de cafés de degrés d'humidité Ji0 .rents |

- le ctocksge de cafié parche dens dez toz:un humldes (huttos ou ré-
ciplents mal ventilés : csle%-z3zes, vobs-de-ierre,eto. ..

Icl tout comme pour la cueillette, le cépulpage of le lzvage,
e proprete et des solns rlgourcux zont Indispensables poul assurer
su cofe un goflt et une prdsentalion parfaita,

Trop souvent 1o planteur Livee encoré 2u copmerce des cards
doute:ix, mal préparés ou cnnservaés, pour lesqiz:lz il n'obtient - par
sa pripre faute - gqutun prix $rés infdpieur & 3 voleur 4o produit
Intrinseguement =imilaire, meis de préphrsiicn aeil)

Ni ne govs-gstimens poa lea dlftaul tes wotaneTes dled e
ductevrs Jdoivent feire face ¢ upe usiiloire adle =ive el lizarassante,
un dépulpage sodgnd zsulvi dlung iavcps poitzil, 651 et une grande zom-
me de travail; enfin, lc séchuse rationne! novozzite une survedillsr-

¢e auzsl constante mue visitante,
1 25

Nianmoins, tous sommes persusdds gue l'adepiion de ces guel-
ques rigles dlémentaires de 30ins & 1- cizeflllette. de prapreté dans
les centres et d'attention lors du séchase permettront Fteméliorer
Lres senglblement 1: qualltd movenne du calé de sotie sulson, af,
de celse & effet, us rémandver sur de mellle.ires rases, le preduit
fourn! au commerce 'exportntion,

Nous demandons done lnstamment sux suverl-ss chargées de la
propogande agricole, de ls surveillance de cueillette ot des centres,
de s'inspirzr de ces quelgues -onsedls pratigques viszant a 1'améliora-
tion de la qualité du café parche. Ils coutribueront alnsl non seu-
lement au mailntien de 1o renomméc dea rafés DEIRU, mals surtous =zux
possibllités d'élargissemens dus dsbouciés 4 loufre-mer,
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REMARQUE

e bdnﬂnler.

Seous 1'»brl de stockege,
J'espece laizsd enire les
claies et lea cleisons doit
permettre & l'indigéne, le
libre passage pour trier et
brasser son café malgré les
intermeries,
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